
FICHA TÉCNICA  /  BACÁN

Bacán Reserva
Malbec
Cultivado en Agrelo, Luján de Cuyo, a 1.050 metros sobre el nivel
del mar, este Bacán Reserva Malbec ofrece intensidad y
sofisticación. Con cosecha manual, maceración de 24 días y
crianza de 18 meses (80% nueva) en roble francés, revela aromas
a frutos negros, regaliz, menta y vainilla, integrados por la
madera de forma precisa.

De cuerpo pleno, taninos firmes y acidez balanceada, es un vino
estructurado y de gran carácter, listo para disfrutar.

DATOS DEL VINO

BODEGA

La Giostra del Vino

VARIEDAD

100% Malbec

REGIÓN

Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina

ALTITUD

1.050 m.s.n.m.

COSECHA

Manual; maceración de 24 días

CRIANZA

18 meses en barricas de roble francés (80% nuevo)

ALCOHOL

15% vol

giuseppefranceschini.com

FICHA TÉCNICA  /  PIEDRA LÍQUIDA

Piedra Líquida
Pinot Noir

Pinot Noir de El Peral, Valle de Uco, elaborado a partir de uvas provenientes
de cinco parcelas. Un vino de taninos marcados y linda estructura, nacido de
un viñedo de colinas y desniveles poco frecuentes en Mendoza.

La singularidad del terreno, con alturas que varían dentro de una misma
finca, es parte esencial de su identidad.

DATOS DEL VINO

VARIEDAD

100% Pinot Noir

IDEA Y CREACIÓN

Juan Pablo Calandria (viñedos) y Giuseppe Franceschini (enología)

VIÑEDO

El Peral, Valle de Uco, Mendoza, Argentina

ALTITUD

Aproximadamente 1.230–1.280 m.s.n.m.

SUPERFICIE

Finca de 15 hectáreas

TERRUÑO

Colinas con importantes diferencias de altura dentro del mismo viñedo

ORIGEN DE LAS UVAS

Cinco parcelas diferentes

PERFIL

Gran presencia de taninos y buena estructura



