
FICHA TÉCNICA  /  BACÁN

Bacán Reserva
Malbec
Cultivado en Agrelo, Luján de Cuyo, a 1.050 metros sobre el nivel
del mar, este Bacán Reserva Malbec ofrece intensidad y
sofisticación. Con cosecha manual, maceración de 24 días y
crianza de 18 meses (80% nueva) en roble francés, revela aromas
a frutos negros, regaliz, menta y vainilla, integrados por la
madera de forma precisa.

De cuerpo pleno, taninos firmes y acidez balanceada, es un vino
estructurado y de gran carácter, listo para disfrutar.

DATOS DEL VINO

BODEGA

La Giostra del Vino

VARIEDAD

100% Malbec

REGIÓN

Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina

ALTITUD

1.050 m.s.n.m.

COSECHA

Manual; maceración de 24 días

CRIANZA

18 meses en barricas de roble francés (80% nuevo)

ALCOHOL

15% vol

giuseppefranceschini.com

FICHA TÉCNICA  /  PIEDRA LÍQUIDA

Piedra Líquida
Sauvignon Blanc

Piedra Líquida Sauvignon Blanc nace en El Peral, Valle de Uco,

a partir de uvas de un único cuartel ubicado al sur de la finca.

La menor exposición solar permite una maduración lenta y

aromas profundos. Un vino de expresión nítida, firme y elegante,

con austeridad y tensión.

DATOS DEL VINO

VARIEDAD

100% Sauvignon Blanc

IDEA Y CREACIÓN

Juan Pablo Calandria (viñedos) y Giuseppe Franceschini (enología)

VIÑEDO

El Peral, Valle de Uco, Mendoza, Argentina

ORIGEN DE LAS UVAS

Cuartel único en el sector sur de la finca

EXPOSICIÓN SOLAR

Irradiación menos directa; maduración más lenta

PERFIL

Austero, expresivo, elegante y de gran tensión


