
FICHA TÉCNICA  /  BACÁN

Bacán Reserva
Malbec
Cultivado en Agrelo, Luján de Cuyo, a 1.050 metros sobre el nivel
del mar, este Bacán Reserva Malbec ofrece intensidad y
sofisticación. Con cosecha manual, maceración de 24 días y
crianza de 18 meses (80% nueva) en roble francés, revela aromas
a frutos negros, regaliz, menta y vainilla, integrados por la
madera de forma precisa.

De cuerpo pleno, taninos firmes y acidez balanceada, es un vino
estructurado y de gran carácter, listo para disfrutar.

DATOS DEL VINO

BODEGA

La Giostra del Vino

VARIEDAD

100% Malbec

REGIÓN

Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina

ALTITUD

1.050 m.s.n.m.

COSECHA

Manual; maceración de 24 días

CRIANZA

18 meses en barricas de roble francés (80% nuevo)

ALCOHOL

15% vol

giuseppefranceschini.com

FICHA TÉCNICA  /  PUERCO VIN

Puerco Vin
Cabernet Franc

Cabernet Franc de Gualtallary, fresco y tenso, con notas de frutilla, matices
vegetales y especias, especialmente pimienta. Un vino de cuerpo medio,
buena profundidad y una expresión aromática que invita a seguir
descubriéndolo.

Su jugosidad, acidez equilibrada y agradable medio de boca le dan una gran
facilidad de beber, sin perder personalidad.

DATOS DEL VINO

BODEGA

La Giostra del Vino

ENÓLOGO

Giuseppe Franceschini

VARIEDAD

100% Cabernet Franc

REGIÓN

Gualtallary, Valle de Tupungato, Mendoza

ALTITUD

1.200 m.s.n.m.

SUELO

Arenoso, con presencia de piedras

EDAD DEL VIÑEDO

10 años

RENDIMIENTO

90 qq/ha

COSECHA

Manual

CRIANZA

6 a 8 meses en barricas francesas de 2.º y 3.er uso



