
FICHA TÉCNICA  /  BACÁN

Bacán Reserva
Malbec
Cultivado en Agrelo, Luján de Cuyo, a 1.050 metros sobre el nivel
del mar, este Bacán Reserva Malbec ofrece intensidad y
sofisticación. Con cosecha manual, maceración de 24 días y
crianza de 18 meses (80% nueva) en roble francés, revela aromas
a frutos negros, regaliz, menta y vainilla, integrados por la
madera de forma precisa.

De cuerpo pleno, taninos firmes y acidez balanceada, es un vino
estructurado y de gran carácter, listo para disfrutar.

DATOS DEL VINO

BODEGA

La Giostra del Vino

VARIEDAD

100% Malbec

REGIÓN

Agrelo, Luján de Cuyo, Mendoza, Argentina

ALTITUD

1.050 m.s.n.m.

COSECHA

Manual; maceración de 24 días

CRIANZA

18 meses en barricas de roble francés (80% nuevo)

ALCOHOL

15% vol

giuseppefranceschini.com

FICHA TÉCNICA  /  PUERCO VIN

Puerco Vin
Malbec

Un Malbec de Perdriel, Luján de Cuyo, que busca verticalidad, frescura y buena
acidez. Jugoso y de linda fruta, presenta notas especiadas y un fondo vegetal
ligeramente mentolado, que evoca la frescura del bosque. Un vino de larga
guarda.

DATOS DEL VINO

BODEGA

La Giostra del Vino

ENÓLOGO

Giuseppe Franceschini

VARIEDAD

100% Malbec

ORIGEN

Perdriel, Luján de Cuyo, Mendoza

ALTITUD

1.200 m.s.n.m.

SUELO

Pobre y aluvional; arcilla, limo, arena y piedra.

VIÑEDO

Viñas centenarias de 1920, sobre pie franco, de poco vigor.

MANEJO

Orgánico, biodinámico y de mínima intervención; poda estacional y canopia sin
intervención.

RENDIMIENTO Y COSECHA

90 qq/ha; cosecha manual.

CRIANZA

6–8 meses en barricas francesas de 2.º y 3.er uso.

PALABRAS DE GIUSEPPE

“Cuando bebo este vino, justamente por este punto vegetal que tiene, me da una nota de
frescura, de bosque. [...] Ese punto vegetal, ligeramente mentolado, llama a la sensación
de tener algo más que pura uva. Es un organismo único que tiene muchos organismos que
interactúan dentro de este sistema y se puede notar en cada copa.”



